Poulet - Broccoli - Auflauf (Chicken Divan)

2 Bd. Broccoli (ca. 700g)

4 Stk. Poulet-Briistli (ca. 700g)

5dl Gefliigelcreme-Suppe oder Broccoli-Creme-Suppe
2 EL Mayonnaise

2 EL Zitronensaft

P
75g Reibkdse
759  Paniermehl
1EL Butterflockchen

Broccoli und Poulet-Briistli beides vorkochen. Poulet-
Briistli in Streifen schneiden und mit Broccoli in
Gratinform verteilen. Gefliigelcreme-Suppe, Mayonnaise,
Zitronensaft und Currypulver zusammenmischen und iiber
Poulet und Broccoli verteilen. Reibkdse mit Paniermehl
mlschen und dartiber verteilen. Butterflockchen iiber alles

. B8ei" 180 Grad UmlutT ca. 30U Minuten gratinieren.
Auf Reis servieren.
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